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TXURRUT VERMUT

Botella cristal de 1l. serigrafiada con flores de los botanicos y frutas.

Se maceran durante 60 dias los botanicos con vino blanco
seleccionado.

Posteriormente se filtra el macerado y se le afiade caramelo hasta
obtener el color y la densidad deseada.

Vino blanco, botanicos (ajenjo, genciana, boldo, tomillo, vainilla, etc...)
frutas (corteza de naranja, limon etc...)

Color ambar oscuro, nariz intensa, amplia con aromas a hierbas
aromaticas con notas balsamicas y toques especiados. En boca, suave
con sabores frescos aromadticos con notas balsamicas y un final

agradable, dulce equilibrado.



