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Botella cristal de 1l. serigrafiada con flores de los botdnicos y frutas.
Ademas se ha anadido el logo del 102 aniversario.

Maceracién por separado de los botanicos amargos (ajenjo y genciana)
y por otro lado el resto de los botdnicos, ya que los primeros
permanecen menos tiempo macerandose para evitar un exceso de
amargor.

La maceracidon se realiza sobre el vino encabezado y edulcorado
durante 45 dias.

Vino blanco, azlcar, alcohol, caramelo quemado, botanicos (ajenjo,
genciana, cardamomo, clavo, canela, cdscara de naranja y limdn, anis,
azahar, enebro y regaliz)

Vermut complejo en cuatro aromas y equilibrado con respecto a
sabores.

En cuanto a los sabores se puede percibir una entrada dulce, pero
agradable, para finalizar con un retrogusto amargo que proviene del
ajenjo y de la gencianay que invita a repetir.

A pesar de la complejidad aromatica, se puede percibir la frescura de
los citricos, las notas florales de la flor de azahar y unos toques
avainillados.

Vas a disfrutar de una amplitud de notas y una explosidon de sabores
inicialmente dulces, pero con un retrogusto amargo y equilibrado,

dejando un prolongado y persistente final en boca.




