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VERMUT TXURRUT VINTAGE ZURIA

15¢

Botella cristal de 75 cl. serigrafiada con flores de los botdnicos y frutas.

Se maceran durante 60 dias de los botanicos en una mezcla de vinos
blancos seleccionados, estabilizados y filtrados, encabezada con
alcohol etilico.

Posteriormente se filtra el macerado y se le afiade azucar y caramelo
de glucosa hasta obtener el color y la densidad deseada. El producto
final permanece almacenado durante otros 30 dias para favorecer la
conjuncién de aromas y gustos. Filtraciéon final antes de su
embotellado.

Mezcla de vinos seleccionados de Albarifio, hondarribi zuri, y airen;
botanicos (ajenjo, genciana, boldo, canela, cilantro, tomillo, vainilla,
etc), frutas (cereza, cortezas de naranja, limon, etc.)

Color blanco pajizo, brillante, nariz limpia con aromas a hierbas
aromaticas y notas balsamicas y de especias.

En boca suave, glicérico con expresién de sabores frescos, aromaticos a
hierbas entremezclado con notas balsamicas y afrutadas de citricos,

con final suave, agradable ajenjo y vainilla.



